
 
 

 

wochenhighlights.___________________________________________________________  
  
weine  

deutschland weiß 08  rivaner trocken, freiburg opfingen, weingut sonnenbrunnen                  0,5l      7,60 
deutschland weiß 08  riesling kabinett feinherb / halbtrocken freiburger schloßberg               0,25l     5,20 
deutschland weiß 07  riesling spätlese trocken, pfalz, kallstadter saumagen, weingut bühler 0,75l    18,60 
italien weiß 07     chardonnay delle venezie, borgiconteo, i.g.t .             0,75l      9,80 
spanien rose 09  tempranillo, garnacha,  marques de castilla, la mancha     0,75l     11,90 
deutschland rot 08  spätburgunder, staatsweingut freiburg & blankenhornsberg,                   0,75l     15,80 
deutschland rot 07  spätburgunder “goldkapsel“, bad dürkheim, landesprämierung 
  rheinland-pfalz, goldene kammerpreismünze weingut schmitt                         0,75l       26,80 
spanien rot 06  tempranillo, candidato kastilien, 3 monate barrique      0,25l         3,80 
spanien rot 04  tempranillo, monastrell, garnacha, reserva, castillo de almansa      0,25l     4,80 
spanien rot 02  tempranillo, cabernet sauvignon, reserva, yecla, bodegas castaño.              0,75        21,60 

 
cocktail 
 
aperol sprizz           4,60 
mojito            5,50 

 
Neu 
 
hausgemachte limonade mit zitronenmelisse, holunder & pfefferminze   0,3l 3,00 
fritz-limo melonenbrause geschmack selten, erfrischung gut     0,3l 2,80 
freiwild limonade aus apfel. kirsch und natürlichen aromen                                0,3l 2,80 
club mate koffeinhaltig (20 mg/100ml) auf mate basis geschmack eigen     0,3l 2,80 
grüne rivella aus grüntee-extrakten                 0,3l 2,80 
 
speisen 

 
 
 
marinierter mini-mozzarella mit kirschtomaten & ruccola       6,50 
 
gnocchi mit pfifferlingen, jungem lauch und kirschtomaten dazu gehobelter parmesan    8,90 
 
hähnchenbrust im sesammantel mit chili-chickensauce & blattsalaten      8,90 
   
schweinefilet mit pfifferlingen a la crème & butterspätzle     12,80 
 
gebratener zander dazu pfifferlinge, bandnudeln & parmesansplitter    13,50 
 
ganze meerbrasse mit allerhand kräutern im ofen gegart mit kräuterbrot & ratatouille  14,20 
 
 
 

desserts  *  hausgemacht * 

 
 
badische erdbeeren mit vanilleeis         4,50 
tiramisu            4,50 
café gourmand  ( kleine leckereien mit einem espresso )     5,00 
panna cotta mit himbeersauce         4,50   
küsschen  (1 kugel vanilleeis im heißen espresso & sahnehaube)    3,00 


