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15.09.2025 -20.09.2025

Montag
Veggie
Meat

Menu 3

Dienstag
Veggie

Meat

Menu 3

Mittwoch
Veggie

Meat

Menu 3

Donnerstag
Veggie

Meat

Menu 3

Freitag
Veggie

Fish

Menu 3

Samstag
Veggie

Meat

Menu 3

Vorspeisenbuffet*
Ravioli mit Auberginen-Tomatenfillung, allerlei Gemise, Haselnuss-Rauken-Pesto &
Burrata Kéase

Rosa Entenbrust mit Grand Manier- Orangensauce, Rahmwirsing & Kartoffelgratin

Fish 'n" Chips, Seelachs im Pankomantel mit Pommes Frites & Krautersauerrahm

Vorspeisenbuffet*®
Gebratener Ziegenkase auf Kurbisrisotto, mit jungem Lauch, Walnissen & Waldhonig

Crunchy Chickenburger mit Avokado, Ananas, Tomate, Lollo Rosso & Pommes Frites

Fish 'n" Chips, Seelachs im Pankomantel mit Pommes Frites & Krautersauerrahm

Vorspeisenbuffet*
Mediterrane Gemiselasagne mit Basilikum, Strauchtomaten & Mozzarellakruste

Pasta Chorizo mit Steinchampignons, Paprika, Rucola & Grana Padano

Fish 'n" Chips, Seelachs im Pankomantel mit Pommes Frites & Krautersauerrahm

Vorspeisenbuffet*
Tagliatelle mit Pfifferlingen, Waldpilzem, Lauch in Grauburgundersauce & Grana Padano

Rindertafelspitz klassisch mit Wurzelgemse, Preiselbeeren & Meerrettichsauce

Fish 'n" Chips, Seelachs im Pankomantel mit Pommes Frites & Krautersauerrahm

Vorspeisenbuffet*
Linsen Dal mit Pak Choi, buntem Marktgemse, Papadam & Kardamom-Basmatireis

Panko-Rotbarschfilet mit Frankfurter Griiner Sauce, gekochtem Bio-Ei & Salzkartoffeln

Fish 'n" Chips, Seelachs im Pankomantel mit Pommes Frites & Krdutersauerrahm

Vorspeisenbuffet ab 13:15 Uhr
Gelbes Zitronengrascurry mit buntem Gemdse, Basmatireis & Cashewkernen

Ein Schnitzel vom Schwein ,, Wiener Art”” mit Spatzle & PilzrahmsoRe

Fish 'n" Chips, Seelachs im Pankomantel mit Pommes Frites & Krautersauerrahm

Gerne servieren wir lhnen ein kleines Tagesdessert fir 2,90€
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