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20.10.2025 -25.10.2025

Montag
Veggie

Meat

Menu 3

Dienstag
Veggie

Meat

Menu 3

Mittwoch
Veggie
Meat

Menu 3

Donnerstag
Veggie

Meat

ent 3

Freitag
Veggie

Fish

Menu 3

Samstag
Veggie

Meat

Menu 3

Veganes Wochenmenii von Montag bis Samstag:
Feldsalat mit gebratenen Champignons, Traubenkerndressing & Cro(tons 14,90

Vorspeisenbuffet

Hausgemachte Hokkaido-Kartoffelroulade mit Mandel-Brokkoli & Bergkdsesauce 14,90
Halbes Hahnchen mit Guacamole, Drilling-Kartoffeln & Sour Cream 15,90
Fish 'n" Chips, Seelachs im Pankomantel mit Pommes Frites & Krautersauerrahm 18,90

Vorspeisenbuffet

Rotes Linsen Dal mit hausgemachtem Naanbrot & Limetten-Minzjoghurt 14,90
Gekochter Tafelspitz mit Salzkartoffeln, Frankfurter Griiner Sauce & gekochtem Bio-Ei 15,90
Fish 'n" Chips, Seelachs im Pankomantel mit Pommes Frites & Krautersauerrahm 18,90

Vorspeisenbuffet
Gebratener Ziegenkise auf Rote Beete-Risotto mit Apfeln, Walniissen,

frischem Meerrettich & Waldhonig 14,90
Geschmorte Lammhaxe mit Wurzelgemise, griinen Bohnen & Kartoffelgratin 15,90
Fish 'n" Chips, Seelachs im Pankomantel mit Pommes Frites & Krautersauerrahm 18,90
Vorspeisenbuffet

Feldsalat mit Haselnuss-Dressing, gebackenem Halloumi, Granatapfel & Croltons 14,90
Geschmorte Schweinebéackle mit hausgemachten Spatzle & Rahmwirsing 15,90
Fish 'n" Chips, Seelachs im Pankomantel mit Pommes Frites & Krautersauerrahm 18,90

Vorspeisenbuffet

Hausgemachte Krauterspatzle mit Bergkase & Karamell-Balsamicoglace 14,90
Piccata vom Rotbarsch mit Pasta Arrabiata & Grana Padano 15,90
Fish 'n" Chips, Seelachs im Pankomantel mit Pommes Frites & Krautersauerrahm 18,90

Vorspeisenbuffet ab 13:15 Uhr

Gelbes Zitronengrascurry mit buntem Gemdse, Basmatireis & Cashewkernen 14,90
Ein Schnitzel vom Schwein , Wiener Art”” mit Spatzle & Pilzrahmsolie 15,90
Fish 'n" Chips, Seelachs im Pankomantel mit Pommes Frites & Krdutersauerrahm 18,90

Gerne servieren wir lhnen ein kleines Tagesdessert fir 2,90€



