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08.12.2025 -13.12.2025

Veganes Wochenmeni von Montag bis Samstag
Grlnes Curry mit Kokosmilch, Kaffir-Limettenblattern, allerhand Gemise & Basmati 14,90

Montag Vorspeisenbuffet

Veggie Hausgemachte Gorgonzola-Gnocchi mit Trauben, Spinat, jungem Lauch & Walnussen 14,90
Meat Gefulllte Panko-Hahnchenbrust mit Fetakdse, Spinat, dazu Krautersauerrahm & Feldsalat 15,90
Meni 3 Fish 'n" Chips, Seelachs im Pankomantel mit Pommes Frites & Krautersauerrahm 18,90

Dienstag  Vorspeisenbuffet

Veggie Linsen Dal mit Okraschoten, buntem Marktgemuse, Kardamom-Basmatireis & Pecanlssen 14,90
Meat Roasted Pork Burger mit Krautsalat, Honig-Senfsauce, rote Zwiebeln, dazu Spicy Wedges

& Sour Cream 15,90
Meni 3 Fish 'n" Chips, Seelachs im Pankomantel mit Pommes Frites & Krautersauerrahm 18,90

Mittwoch  Vorspeisenbuffet

Veggie Hausgemachte Krauterspatzle mit Bergkase & Karamellisierten Zwiebeln 14,90

Meat Entenkeule mit Orangen-Schwarzkimmel-Sauce, dazu Rotkohl & hausgemachte
Kartoffel-Hokkaido-Roulade 15,90

Menu 3 Fish 'n" Chips, Seelachs im Pankomantel mit Pommes Frites & Krautersauerrahm 18,90

Donnerstag Vorspeisenbuffet

Veggie Hokkaidolasagne mit Mangold, Karotten, Fetakdse & Birne 14,90
Meat Tandoori-Chicken mit Pak Choi, Brokkoli, Chinakohl, Basmatireis, gehacktem Koriander &

Limette 15,90
Menu 3 Fish 'n" Chips, Seelachs im Pankomantel mit Pommes Frites & Krautersauerrahm 18,90
Freitag Vorspeisenbuffet
Veggie Kartoffelrdsti mit Steinchampignons, Lauchzwiebeln & Emmentaler Gberbacken,

dazu Schnittlauchquark 14,90
Fish Fish 'n" Chips, Seelachs im Pankomantel mit Pommes Frites & Krautersauerrahm 15,90
Mend 3 Gebratenes Lachsfilet auf cremigem Zitronenrisotto mit Granatapfel & Rucola 18,90

Samstag Vorspeisenbuffet ab 13:15 Uhr

Veggie Gelbes Zitronengrascurry mit buntem Gemuse, Basmatireis & Cashewkernen 14,90
Meat Ein Schnitzel vom Schwein , Wiener Art”” mit Spatzle & Pilzrahmsauce 15,90
Meni 3 Fish 'n" Chips, Seelachs im Pankomantel mit Pommes Frites & Krdutersauerrahm 18,90

Gerne servieren wir lhnen ein kleines Tagesdessert fiir 2,90€



